Roles Bimbo® Franceses

INGREDIENTES PREPARACION

« 2 empaques de Roles Bimbo® 1: Mezclar los huevos, la leche, la vainilla y nuez
¢ 4 huevos moscada en un cuenco.

* Y2 taza de leche 2: Dividir los Roles Bimbo® en cuadritos, sumergir cada
« 1 Cdita. de vainilla uno en la mezcla.

o1 i
gidrledita. de nue; MLeE I 3: En un sartén, colocar la mantequilla hasta
« 1 Cda. de mantequilla

100 glde crema batida o chantilly que se derrita, extenderla por todo el sartén.
« Azlcar glass 4: Colocar los Roles Bimbo® en la sartén hasta que

« Fresas en rebanadas doren por cada lado.
B: Desenrollar los Roles Bimbo® y colocarle crema
batida en los pliegues con una duya o cuchara.

6: Servir en un plato, decorar con rebanadas de fresa
y azucar glass.

iY listo para disfrutar!

Siguenos en nuestras redes sociales y contunua
disfrutando nuestras deliciosas recetas. Resuelveconmx f Resuelvecon P /Resuelve Con




