
Conchas Bimbo® rellenas de chilaquiles

INGREDIENTES
• 1 empaque de Conchas Bimbo®
• 2 jitomates
• ¼ de cebolla blanca
• 1 diente de ajo
• 1 chile serrano
• ¼ taza de agua
• Pizca de sal
• Hojas de epazote al gusto
• Tortillas partidas en triángulos
• Aceite el necesario
• Queso y crema al gusto

PREPARACIÓN
1: Licúa los jitomates, la cebolla, el ajo, el chile
y el agua. 
2: Agrega aceite a un sartén caliente y vierte la salsa.
Sazona con sal al gusto y epazote. 
3: En aceite muy caliente, fríe las tortillas cortadas
en triángulos hasta que doren. 
4: Pon los totopos fritos en la salsa y báñalos con ella. 
5: Toma tus conchas y pártelas por la mitad.
6: Rellénalas con chilaquiles y prepáralas al gusto con 
cebolla, crema, queso y un poco de epazote en tiras. 

¡A disfrutar!


