Siguenos en nuestras redes sociales y continua
disfrutando nuestras deliciosas recetas.

TOTOPOS CON CEVICHE DE ATUN
AL TAMARINDO- SANISSIMO

INGREDIENTES

-Jugo de naranja.

-Aceite de ajonjoli.

-Concentrado de tamarindo.

-Jugo de limon.

-Salsa de sovya.

-Atun natural cortado en cubos
pequefios.

-Jengibre finamente picado.

-Ajo finamente picado.

-Cilantro finamente picado.

-Cebolla morada finamente picada.
-Pepino cortado en cubos medianos.
-Mango cortado en cubos medianos.
-Chile habanero finamente picado.

-Pimienta negra recién molida al gusto.

PREPARACION

01 Mezclar el jugo de naranja, aceite de
ajonjoli, concentrado de tamarindo, jugo
de limoén vy salsa de sova.

02 Revolver hasta incorporar los
ingredientes.

03 Mezclar en un bowl: atun, ajo picado,
jengibre, cilantro, cebolla morada, pepino,
mango v chile habanero.

04 Integrar los ingredientes con una
cuchara.

05 Agregar la mezcla de la salsa negra
y mezclar.

06 Adgregar un poco de pimienta.

07 Disfruta con Totopos Ancestrales
Sanissimo.
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